APERITIFS

Cognac tonic 9.90 €
Pineau blanc ou rouge, Porto rouge 580 €
Martini blanc ou rouge, Suze 580 €
Kir cassis, mare, framboise, péche 480 €
Pastis charentais 450 €
Campari, Lillet blanc 1.70 €
Coupe de champagne 1200 €
SOFTS

Coca, Coca zéro, Orangina, 490 €
Fuze tea péche

Schweppes tonic ou agrumes 490 %€
Sirop a l'eau 310 €
Limonade 350 €
Diabolo 3.80 €
Jus de fruits 510 €

(Orange, abricot, ananas, ACE,
fraise, pomme, tomate)

EAUX

33cl 75cl
Perrier, Vals 410 €
Thonon, Vals 6.20 €
BIERES PRESSION

25cl 50cl
Atlantic blonde 440 € 8.20¢€
Grimbergen blonde 530 € 10.20 €
Grimbergen blanche 5.80 € 120€
BOISSONS CHAUDES
Café, déca 260 €
Café creme 330 €
Thé, infusion 390 €

Taxes et service compris.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé,
a consommer avec modération
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FESTIVAL DE LA BANDE DESSINEE

ENTREES

Ceviche de crevettes 14.00 €
« retour d’Asie »

Et pomme Granny, pate d’avocat, émulsion au lait de coco

Velouté crémeux de courges 1250 €

Butternut relevé a I'orange, crolitons et éclats de noisette

Terrine de volaille forestiere 1150 €

Confiture d'oignons

Salade du Nord 950 €

Endives, betteraves, mache, noix, créme moutarde

Huitres Marennes Oléron PAPIN

Fines de claire n°3

par 6 18,50 €
par 9 2650 €
par 12 3350 €

PLATS

Bavette d’aloyau (180g) 2350 €
VBF

Sauce échalotes au poivre noir, frites fraiches

Coquillettes

« pour enfant gatés » 2250 €

Jambon truffe, comté, parmesan, créme tartufata

Saucisse au couteau 1850 €

Jus court, pomme purée

Blanquette de veau
a l'ancienne 2150 €

Riz basmati

Dos de cabillaud cuit vapeur 25.00 €

Sauce homardine, fricassée de courgettes

DESSERTS

Tiramisu café 950 €

Eclats de spéculos

Tartelette tatin 050 €

Creme double a la vanille

Dome chocolat 950 €

Praliné noisette, sauce aux grains de café

Salade d’'oranges, pommes vertes 950 €

Et herbes fraiches dans un sirop aux épices douces,
glace vanille

A

MENU BANDE DESSINEE - 32

Entrée

Salade du Nord
Endives, betteraves, mache, noix, creme moutarde
ou

Terrine de volaille forestiére
Confiture d’oignons

Plat

Saucisse au couteau
Jus court, pomme purée
ou

Blanquette de veau a I'ancienne
Riz basmati

Dessert

Tiramisu café, éclats de spéculos
ou

Tartelette tatin, créme double 3 la vanille

MENU PETIT PAUL - 12,50 €

Fish and chips ou steak haché
Glace




